Здравствуйте! Наш проект называется das Osterplätzchen (пасхальное печенье).                                                       
Изучать немецкий язык- это очень интересно. Можно узнать много нового и интересного о другой стране, о традициях и обычаях другого народа.  Скоро праздник "Пасха". В России к столу подают разные сладости, например, пасхальный кулич. В Германии, наверняка, тоже пекут различные сладости к этому празднику. Мы решили провести анкетирование учащихся по теме "Пасха". Задали следующие вопросы (см. на слайд).

       Исходя из проведенного анкетирования детей, следует вывод о том, что им нравится праздник "Пасха", большинство из них  знают, какие сладости пекут в России. Пасхальные сладости, которые пекут в Германии, не знает большинство опрошенных и многим хотелось бы попробовать испечь сладости самим. Мы думаем, что если мы больше узнаем о приготовлении сладостей, которые едят на Пасху в Германии, то сможем рассказать об этом ученикам нашей школы, заинтересуем ребят, они смогут приготовить сладости вместе с родителями. 
(см. слайды).
Этапы работы представлены  на слайде
1. Организационно-подготовительный этап:
2. Осуществление деятельности: 
3. Заключительный этап
История возникновения пасхального печенья в Германии.

Светлый праздник Пасхи у многих ассоциируется с пасхальными куличами, разноцветными яйцами, а во многих странах также и с кроликом.
Кролик –особенно популярен в Германии. С этим животным связано множество легенд и поверий.
История возникновения пасхального зайца
История пасхального зайчика (der Osterhase) берет свои истоки еще с дохристианского периода. Кролик считался спутником англосаксонской богини с заячьей головой Эостре (Пасха) – покровительницы Весны и плодородия. Кролики славятся своей плодовитостью, и именно этим свои качеством преданный друг богини символизировал продолжение и обновление жизни.  У древних германцев существовала легенда, согласно которой богиня Оэстра нашла раненую птицу на снегу и, чтобы спасти ей жизнь, превратила ее в зайца. Птица стала зайцем, но не утратила способности откладывать яйца. С той поры, заяц украшает эти яйца и дарит богине Оэстре в день прихода весны.
Почему заяц стал символом католической Пасхи 
Пасха у католиков приходится на первое воскресенье после полнолуния, следующего за днем весеннего равноденствия, а заяц как раз считается лунным животным.
Существует ещё легенда о том, как храбрый заяц спас спустившегося на землю Архангела Гавриила от разбойников, и пообещал ежегодно в пасхальную ночь приносить праведным труженикам в сады крашеные, нарядные яйца. Существуют и другие легенды о пасхальном зайце. Когда-то дети, верили, что именно заяц приносит им пасхальные яйца. Так, зародилась давняя традиция печь на праздник Пасхи печенье или сдобу в виде фигурки зайчика.
 Хозяйки издавна пекли такие забавные печенья, чтобы порадовать ребятишек: считалось, что именно эти зверьки приносят хорошим детям подарки на Пасху. Пасхальное печенье - праздничное блюдо, поэтому его принято украшать. Например, сладкой разноцветной глазурью. Печенья расписывают красивым узором или полностью заливают глазурью.
Перед началом нашей работы мы повторили  Правила безопасного труда.  Затем занялись приготовлением печенья. Все шаги работы Вы можете увидеть на слайдах.
1) Сначала  Подготовим продукты для приготовления песочного теста.
2) В миску кладем мягкое сливочное масло и разминаем его вилкой или ложкой
[bookmark: step-4]3) Добавляем сахар и перетираем все.
4) Добавляем желтки и всё перемешиваем.
5)Добавляем муку, замешиваем тесто
6) Собираем массу руками
7) Раскатываем тесто
8) Готовим шаблоны
9) Вырезаем  фигурки.
10) Перекладываем будущее печенье на противень.
11) Выпекаем песочные заготовки  в предварительно  разогретой духовке 15 минут  при 180 градусах.
12) Готовим сахарную глазурь, белок взбиваем с сахаром.
13) Достаём   печенье из духовки
14) Разводим глазурь красителями.
15) Украшаем печенье.
16) Печенье готово! 



На наш взгляд, это кондитерское изделие может себе позволить каждая среднестатистическая семья. Печенье приготовлено из доступных продуктов. Мы живём в сельской местности и часть продуктов, таких как : яйцо, масло сливочное,  можно взять из личного подсобного хозяйства. В этом случае, общая стоимость  нашего  изделия станет ещё ниже.


Химический состав набора продуктов для приготовления печенья благотворно влияет на организм человека. Богатый  витаминный состав печенья имеет немаловажное значение  в весеннее время.

Далее мы изготовили брошюру и вручили  её учащимся.

В брошюре мы рассказали о происхождении пасхального печенья и включили рецепт печенья, о котором мы  Вам сегодня рассказали.

На Заключительном  этапе, одноклассники  оценили  качества продукта.

Самооценка:
В результате работы над проектом мы : 
-научились выпекать печенье, отличающееся своим неповторимым вкусом и оригинальностью;
-познакомились с историей пасхального печенья,
-провели опрос среди одноклассников, угостили ребят приготовленным     печеньем, раздали брошюры.
  Работать над проектом было  интересно и познавательно. Мы считаем, что цель достигнута. Печенье вышло очень красивым и вкусным.  Одноклассникам  оно очень понравилось, брошюра оказалась для них интересной, они захотели сами испечь такое печенье дома.



